VOR-
WEISEN

vom Land

Tafelspitzcarpaccio in Schnittlauch-Kréuter-Vinaigrette

Roastbeef mit getriffeltem Sellerie-Carpaccio
auf Rapunzelsalat

Carpaccio vom rosa gebratenen Angus Rind
mit Téte de Moine und Zitrus-Gremolata

Streifen von der RinderhUfte mit Zwiebel, Paprika, Tomaten und
Lauch mariniert

Bresaola-Schinken mit Avocado, gerdsteten Pinienkernen und
gehobeltem Parmesan, Olivendl

Asiatischer Gemusesalat mit Rinderstreifen

,, Vitello tonnato*
zarte Kalbfleischscheiben mit pikanter Thunfischcreme
und Kapernapfel

Marinierte KalbshUfte in Koriander-Zitronengras-Dressing

Wildkrdutersalate im Beet mit marinierten Kalbsfiletstreifen
saisonal mit Spargel, Aprikose oder Birnenspalten

Gebratener Radicchio mit Kaninchenricken
(alternativ Kalbsricken) und Pancetta,
Thymian-Honig-Limetten-Dressing und Pecorinohobel

Lammhackbdlichen mit Datteln
Gebratenes Schweinefilet in Tomaten-Vinaigrette

Mail&dnder Salami und Parma-Schinken mit Melone

Salat von blanchiertem Brokkoli mit Rosinen und Speckwirfeln in
Balsamicodressing

Mini-Fleischpflanzerl mit Gurkenrelish

Bayerische Schinkenplatte mit Bauernschinken,
niederbayerischem Schwarzger@ucherten

und gerduchertem Schweinenacken,

mit Radieserl- und Senfgurkengarnitur (Essiggemuse)
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VOR-
SPEISEN Aoven

Geflugel

Wiener Backhendlstreifen auf Feldsalat in KUrbiskernvinaigrette
Tranchen vom Truthahn an sUB-saurem KUrbisgemuse (saisonal)
Fruchtiger Korsischer Geflugelsalat

Marinierte Maispoulardenbrust auf Sellerie-Apfel-Salat

Streifen von der H&dhnchenbrust in Koriander-Kurkuma-Joghurt
mit GemUsejulienne

Caesar's Salad mit knusprigen HUhnerstreifen, Bacon
und Parmesanhobeln, Joghurt-Dressing

Salat von der Perlhuhnbrust saisonal mit grinem Spargel,
Austernpilzen oder SommergemuUse

Rucola-Papaya-Salat mit marinierten Hohnerbruststreifen

wBattuta*: Carpaccio von Hdhnchenfleisch auf Friséesalat
mit Balsamicodressing und Sott’aceto (sauer eingelegtes
GemUse)

Piccata-Streifen von der Pute
auf Salat von Borlotti-Bohnen und getrockneten Tomaten

Putenbrust in Ingwer-Zitronengrasmarinade

Entenpastete mit Winterdpfeln, frischem Majoran
und eingelegtfen Portweinfeigen

Gerducherte Entenbrust auf Feldsalat mit Himbeer-Apfeldressing

und Orangenfilet oder Portweinfeigen

aus dem Wald

Zarte Rehmedaillons mit Sauce Cumberland und Physalis
Wildpastete mit Apfel-Selleriesalat und Preiselbeeren

Im Ganzen gebratener Rehricken mit Preiselbeer-Pflaumen-
Chutney und gerdsteten WalnUssen

Luftgetrockneter Hirsch-Schinken auf Frisee
mit KUrbiskernen und Preiselbeer-Quitten-Chutney




VOR-
PEISE Aoven

aus dem Wasser

Iweierlei vom Lachs:
Gebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce
Gerducherter Lachs mit Preiselbeer-Meerrettich-Dip

Quiche Lorraine mit Lachs

Roulade vom schottischen R&ucherlachs
mit Mozzarella im Noriblatt

Marinierte Artischockenbdden mit Tatar vom Limettenlachs
auf bunten Blattsalaten

Gemischte Fischplatte mit gegrillten Garnelen, Buntbarsch,
Saibling und Steinbutt

Garnelensalat mit rosa Grapefruit in Limonenmarinade

Zweierlei vom Thunfisch:
Gerduchertes Thunfisch-Tatar
Carpaccio mit Limonen-Ingwerdressing auf Baby-Mangold

wSalade nicoise" - Kartoffeln mit grunen Bohnen, Paprika,
Thunfisch und Sardellen in Kapernsauce

Geflllte Champignons mit Thunfischcreme
Forellenfilet aus dem Buchenrauch mit Apfelmeerrettich

Gerducherte Forelle mit rotem Pfeffer auf marinierten
Blattsalaten

Raucherfische vom Tegernsee (Renke, Forelle, Makrele)
mit Preiselbeersahne und Apfelmeerrettich

SUB-sauer marinierte Rotbarbe auf Linsensalat

Spargel-Rhabarbersalat mit ger&uchertem Heilbutt
und Frisée (saisonal)

Zanderterrine mit Lachsforelle, Brokkoli und Krdutern,
Meerrettich-Kréuter-Nockerl

Potpourri von marinierten Krustentieren

Muschelfleisch auf Rucola-Salat, Kirschtomaten und Avocado
mit Dijon-Senf-Dressing

Hummer in feiner Marinade, gegrillte Garnelen, Langusten
und Jakobsmuschel-Ceviche auf saisonalen Blattsalaten

Sushi-Variation mit Wasabi, eingelegtem Ingwer
und Soja-Sauce
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VOR-
SPEISEN Aoven

vegetarisch

Lothringer Zwiebelkuchen mit Krduter-Remoulade

Gemusequiche-Taler mit Créme fraiche-Haube und Cocktailtomate
Brezenknddelcarpaccio mit Schalotten-Krauter-Vinaigrette
Tomate-Mozzarellabdlichen-Salat mit Basilikum und Balsamico
Mango-Mozzarella mit rotem Pfeffer, Basilikum und Olivendl

Burrata auf mediterranem Gemuse mit frischem Pfeffer und feinem Olivendl
Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Tomate, Zwiebelringen, Oliven und Feta
Ziegenkdase auf mariniertem Blattspinat mit Feigen

Carpaccio von Roter Bete mit WalnUssen, Birnenspalten und Manchego

GemUse-Tempura mit Krduterdip

vegan

Saisonale Blatftsalate mit saisonalem Dressing (z.B. Barlauch-, Himbeer-, Kirbiskermn-, Quitten-
Dressing)

Knackige Blattsalate mit knusprigen Brotcroutons und fein geraspelten Jung-Zucchini
in Zitronen-Olivendl-Marinade

Feldsalat mit knusprigen Krdutercroutons, Grapefruitspalten und Himbeer-
Champagnerdressing

Antipasti-Platte mit gegrillten Zucchini, Auberginen, Artischocken, Paprika, Balsamico-
Zwiebeln, Oliven und marinierten Champignons

Avocadosalat mit Paprika, Bohnen und Kirschtomaten

Gegrillter Spargelsalat mit Rhabarber-Vinaigrette (mit Karotten und Fenchel)
GrUner Spargelsalat mit Erdbeeren und rosa Pfeffer (saisonal)
Fenchel-Orangen-Carpaccio

Toskanischer Panzanella (Brotsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika und Basilikum)
Arabischer Bulgursalat mit Petersilie, Lauchzwiebeln und Tomaten in Limettendressing
Couscous-Salat mit Limetten-Minz-Dressing

Mediterraner Risoni (Pasta)-Salat

Roter Linsensalat mit Gemuse und frischen Kr&utern

Mexikanischer Reissalat mit Gemuse

Quinoa-Salat mit Thai-Ballchen und Zitronen-Koriander-Sauce

Vegetarische Frihlingsrélichen auf Glasnudelsalat




VOR-
SPEISEN Aoven

Dips

Butter, gesalzene Butter
Griebenschmalz

Obazda

Chili-Frischké&sedip

(Mango-) Guacamole
Auberginenpaste

Tessiner Feigensauce

Grune und schwarze Olivencreme
Milder Ziegenfrischkdse mit frischem Oregano
Lemon-Aioli-Dip

Quittenchutney

B&rlauchcreme (saisonal)
Honig-Dijon-Dip

Kokos-Curry-Dip

Brotsorten

WeiBbrotbaguette
Vollkornbaguette
Tomatenbaguette
Krauterbaguette
Knoblauchbaguette
Olivenciabatta
Bauernbrot

Brezen

Mini-Laugengebdck
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