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Frischkäse
Paprika-Salsa

Zwiebeln fein hacken, mit etwas Butter andünsten, Blattspinat dazugeben, mit Gewürzen 
abschmecken. Butter schaumig schlagen, die Eier und die Milch dazugeben und gut verrühren. 
Mehl und Backpulver unterrühren. Spinatmasse vorsichtig unter den Teig ziehen. Zum Schluss den 
geraspelten Butterkäste unterheben. Den Teig löffelweise im Waffeleisen goldbraun backen.

Für den Dip Frischkäse und Paprika-Salsa vermengen, zu den Waffeln servieren.


