
Bayern

~
Rinderbouillon mit Brätstrudel

~

~

~

Österreich

~
Veltliner Weinsuppe mit Blätterteigstangerl
~

~

~
Süße Griesnockerl mit Himbeermark und Ribisl

Gemischter Brotkorb mit Mini-Laugengebäck,
dreierlei Dips in Töpfchen z. B. Butter, Griebenschmalz und 
Obazda

Bayerischer Schmankerlteller:
Tafelspitzsülze mit Gemüse,
Brezenknödelcarpaccio mit Kürbiskernvinaigrette,
marinierter Salat mit geräuchertem Forellenfilet, 
Kräutermeerettich

Pochiertes Spinat-Kartoffelpflanzerl auf Blauschimmelsauce mit 
Zwiebelbutter und Schnittlauch

Gebratene Kalbshaxe in Dunkelbierjus, 
Wirsingköpferl und Sellerie-Kartoffelplatzerl

Weiß-blaue Nocken aus Bayerisch Creme
und Heidelbeermousse 
mit Brombeerragout in der Strudelteigblüte

Gemischter Brotkorb eingedeckt auf Tischen
mit Butter und dreilerlei Dips in Töpfchen z. B. Gesalzener Butter, 
Brälauchcreme und Frischkäsedip mit Paradeiser

Schafskäsetascherl auf bunten Blattsalaten 
in Apfeldressing

Saiblingsfilet in der Kartoffelkruste 
mit Zucchini-Auberginen-Fächer und Tomaten

Lungenbraten (Filet) vom Schwein 
mit Waldhonig-Pfeffermarinade, 
knackiges Junggemüse und Kräuterrisotto
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