MARTIPAN-KURBISSE

MIT KURBIS-QUITTEN-AUFSTRICH

FUr 4 Portionen

JUTATEN TEIC

120 9 Marzipanrohmasse
759 gesiebter Puderzucker
200 9 gemahlene Mandeln

99 Speisestarke
1 Stk.  EiweiB

120 9 KUrbis-Quitten-Aufstrich
449 heller Likor (z.B. Orange)

JUTATEN GARNIEREN

etwas Mandelstifte
1 Stk. Eigelb zum Bestreichen

JUBEREITUNG

Alle Zutaten bis auf die Mandelstifte und das Eigelb zu einer Masse verkneten. Die Hande leicht mit
Wasser befeuchten und Kugeln formen (ca. 2 cm Durchmesser). Mit dem Messerricken einen
Stern in die Kugel eindricken und auf ein Backpapier belegtes Backblech setzen. Die Mandelstifte
in die Mitte des Sterns stecken. Die ,,KUrbisse" mit Eigelb bestreichen.

Bei 150 — 175 °C ca. 15 Minuten im vorgeheizten Backofen backen.




