Rind

Rinderfilet im Bl&tterteig mit Quittenchutney
und saisonalem RahmgemuUse

Tournedo vom Rinderfilet auf Schalotten-Portwein-Sauce
mit Schlosskartoffeln

Rosa gebratenes Roastbeef in Kr&uter-Nuss-Kruste
auf Thymianjus mit Kartoffelgratin

Rinderlende mit Kartoffel-Senf-Kruste, Rotweinsauce
und Rosa-Linsen-GemUsetaler

Rinderroulade ,,Hausfrauenart"
mit Rotweinsauce, Kartoffelknddel und Blaukraut

Roulade von der RinderhUfte, gefullt mit mediterranem
GemUse, auf Balsamicoglace, geschmorte Grenaille Karfoffeln

Alpenrind im Ganzen gebraten,
mit grunem Pfefferrahm, Pomme duchesse und Zucchini-Taler

In Rotwein und GemUse geschmorte Ochsenbacken
mit K&se-Polenta-Rauten

Gebratene Angushifte in Schokoladen-Chili-Fond
mit Kartoffelgratin

Ochsenbraten in Zwiebelsauce mit Serviettenknddel

Rinderschmorbraten in Barolo-Jus
mit GemuUsebrunoise und Oregano-Oliven-Kartoffeln

Rinderragout in Sauerrahm mit grinen Tagliatelle

Kalb

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
mit Thymian-Jus und Servietten-Walnussknddel

Piccata-Streifen vom Kallb mit grinem GemuUse
und Safran-Risotto-Pl&tzchen

Geschmorte Kalbshaxe in WeiBbierjus
mit Speckkrautsalat und Semmelknddel

Involtini vom Kalb, gefGlit mit mediterranem GemuUse in Salbei-
Tomatensauce mit Kartoffelpldtzchen

Kalbsbraten mit Pilzrahmsauce und Butterspdtzie

wScaloppine al limone" mit Salbei und Kapern, in WeiBweinjus
mit Piemonteser Gnocchi

Rosa gebratener Kalbstafelspitz in Riesling-Liebstéckel-Jus
mit Petersilienkartoffeln

Kalbshifte ,,Ossobuco*-Art
in Gemuse und Rotwein geschmort mit Rosmarin-Polenta

ApovenA

Catering & Event

Gefullte Kalbsté@schchen im eigenen Saft mit KrGuterschupfnudeln
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Geflugel

Poularde mit Honigkruste in Zitronensauce
mit Kartoffelgratin

,Coqg au vin" Feine Poularde in deftiger
Rotwein-Gemuse-Jus mit Couscous-Talern

Hacksteak von der Poulardenbrust auf Spargelgratin mit
Pestorahm-Pasta

Streifen von der Hdhnchenbrust im Honig-Cashew-Mantel mit
Currysauce, Basmatireis und grinem Gemuse (saisonal mit
grinem Spargel)

Hahnchenbruststreifen in Ingwer-Zitronengras-Sauce, sautiertes
Asia-GemUse und Kurkumareis

Marokkanisches Limettenhuhn auf Rosinen-Paprika-Tomaten-
Ragout mit Harissa-Reis-B&llchen

HUhnerbristchen in Barlauchsauce mit Kartoffelpldtzchen

Geschmorte HUhnerkeulen mit Tomaten-Oliven-Ragout, Risotto-Pl&tzchen,
Brokkolirbschen und gerdsteten Pinienkernen

Saltimbocca von der Putenbrust auf Balsamico-Glace
mit Tomaten-Gnocchi

PutenspieBe mit Paprika auf Zucchini-Auberginenragout
mit Krauterreis

Truthahnrolle mit saisonaler FUllung
in Rosa Pfeffer-Sauce mit Krduter-Schlosskartoffeln

Gebratene Hodhnchenbrust
mit Rote-Linsen-GemuUsetalern und Rosmarinjus

Honigglasierte Gansekeule mit Kartoffelknédel in Trollingerjus,

Apfel-Wacholder-Blaukraut und Bratapfel (saisonal)

Lamm

Crepinette von Lamm und Zucchini in Thymiansauce
mit Risolée-Kartoffeln

Lammhaxerl ,,Kastillianische Art" mit GemUse und WeiBwein
geschmort, Zucchini-Reis-Taler mit Safran

Cotes d'Agneau a la Provencale (Lammchops) in Krduter-
Rotwein-Jus mit pommes macaires (Kartoffelpl&tzchen)

Lamm-Medaillons unter der Kréuterkruste
mit Thymianjus und B&ckerinkartoffeln

Geschmorte Lammkeule in Krduterjus auf Spinatbandnudeln
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Wild

HirschrUcken in Schalotten-GlUhweinfond
mit Kartoffel-Maronen-Gratin

Hirschgeschnetzeltes mit Rotweinschalotten,
Steinpilz-Champignons und Ofenknddeln

Geschmorte Rehkeule mit Quitten, Portweinjus, Kartoffel-
Maronen-Gratin

Wildschweingulasch mit Preiselbeersauce und Maronen-Eierspatzle

Schwein

Filet vom lberico-Schwein im Haselnussmantel mit Madeirajus
und SUBkartoffelrisolée

Schweinefilet in Chardonnay-Rahm mit roten Pfefferbeeren,
Quinoa-GemUse-Bdallchen

Schweinefilet mit Waldhonig-Pfeffermarinade mit toskanischen
Krauterrisottopl&tzchen

,Cerdo asado a la Riojana" Schweinefiletscheiben
mit Knoblauch und Paprika geschmort, mit Arroz Bomba

Medaillons vom Schwein mit Tomate und Mozzarella
Uberbacken, Tomaten-Pesto-Sauce, Orecchiette

SchweinerGcken im Ganzen gebraten
mit Kr&utern der Provence, dazu Marsalajus und Rosmarin-
Marsala-Kartoffeln

PfefferspieBbraten vom Schwein mit Paprika-Sauce und Ofenkartoffeln
GefUllte Spanferkelbrust mit Bierjus, Kraut- und Kartoffelsalat

Schweinebraten in Dunkelbierjus, Kartoffel- oder Semmelknddel

Hackfleisch

Toskanische Fleischpflanzerl auf Zucchiniragout, Penne rigate
(mit getrockneten Tomaten und mediterranen Gewurzen)

Cevapcici mit Djuvec Reis und Ajvar

Tortellini mit RindfleischfUllung in K&se-Sahne-Sauce
Lasagne ,,al forno*

Maultaschen in Salbei-Tomaten-Sauce

»Moussaka" (Auberginenauflauf)
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Fisch

Saibling in der Kartoffelkruste
auf Thymianjus und Tomatenragout

Saltimbocca vom Steinbutt auf Tomaten-Fenchel-GemuUse
mit Krdutergnocchi

Kross gebratener Zander auf Lauch-Karottengemuse
mit Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Alpenforellenfilet mit Tomaten-GrieBnocken

Gebackener Seehecht auf Zucchini-Ragout mit Paprika-Oliven-
Kartoffeln

Duett von Lachs und Zander mit Kr@uterricotta im
Blatterteigstrudel mit sautiertem Gemuse

Gegrilltes Lachsfilet in Sesamkruste
auf geschmortem Pak-Choi und Mie-Nudeln

Wolfsbarschfilet auf mediterranen Gemuse-Spaghetti
mit Basilikumsauce und Kartoffeln

Redsnapperfilet auf Martinischaum
mit geschmorten Chili-Gurken und Risolée-Kartoffeln

Seezungenrdlichen auf Blattspinat an Rieslingsauce
mit Nusskartoffeln

Pasta ,,allo scoglio" (Meeresfrichte)

Lachscannelloni in Pernod-Minz-Sauce

Gemiusebeilagen

Brokkoliréschen, Blumenkohl, Rosenkohl oder Romanesco
Cassoulet von WurzelgemUse (Karotten, Lauch, Schwarzwurzel...)
Rahmgemuse (Lauch, Kohlrabi...)

Pilze der Saison

Bohnenbundchen, Rote Beete-Ragout

Ratatouille, (Auberginen-)Zucchiniragout, Zucchinitaler
Gratinierte Tomaten

GemUsegratin, GemuUsestrudel oder GemuUsequiche

gefUlites Wirsingkdpferl, gefUliter Kohlrabi, geflllite Zucchini
weiBer Spargel, gratinierter griner Spargel (saisonal)

Kandierte KurbiswUrfel (saisonal)
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Vegetarisch

Getriffelte Pilzmaultaschen in Barlauchdl gebraten,
mit Rucola-WeiBweinrahm und gerdsteten Pinienkernen

Auberginenpiccata mit Gorgonzolasauce
und Spaghettinestern

Zucchini-Auberginen-Involtini
mit Salbei-Tomatensauce und sardischen Pasta-Gnocchetti

Uberbackene Cannelloni mit GemusefUllung in Pestorahm
GemUselasagne
Linguine mit weiBer Triffelsauce

Gebackener Fetakdse mit Ratatouille-GemUse
und Baked potato mit Sourcream

Ofentomaten mit Gorgonzola gefUllt, gebratene
Champignonkopfe, dazu Paprikareis und Brokkolirbschen

Kartoffel-Wirsing-Strudel auf Champignon-Kr&uterrahm
mit Bohnen und Karotten in Lauchmantel

GefUllte Zucchini mit pan grattato (KrGuterbrosel),
Anna-Kartoffeln und klarer Tomatenjus

Schupfnudelpfanne mit Gemuse, Bergkdse und Krdutern

Mangold-Getreidepflanzerl mit Joghurt-Kr&uter-Dip und
Balsamico-Mdéhren

Schweizer Rosti mit Pfifferlingrahmsauce
Mediterranes Gemuse mit Mozzarella Uberbacken, Kartoffelrdsti

Tortellini mit Spinat und Ricotta gefullt, wahlweise in Basilikumrahm
oder Salbei-Tomaten-Sauce, mit Mozzarella grafiniert

Spinatstrudel mit Schafskése an LetschogemUse

Strudel mit Mangold-Schafsk&se-Fullung
auf Safran-GemUsereis mit tomatisierter Lauchzwiebelsauce

Mit Reis und GemUse geflllte Paprikaschote, auf pikantem
Tomatenragout, Gratin aus Brokkoli, Blumenkohl und
Romanesco

Asia-GemUse mit Tofu, Ingwer-Soja-Sauce und Duftreis
Waldpilzragout mit Semmelknddel

»Malfatti - Stdtiroler Spinatknédel mit einer Sauce von
Edelpilzk&se und Bergkdsehobeln

Quinoa-GemuUse-Bdllichen mit Letscho-Ragout

Kichererbsen-Tajine mit Harissa und Minz-Couscous-Platzchen
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