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aus der Cappuccinotasse/Glaschen

Kréutercremesuppe mit Nordmeershrimps

»Currycappuccino'- Currycremesuppe
mit Riesengarnelen-Spie

Tomatenessenz mit gerésteter Baguettescheibe
Kartoffel-Lauchremesuppe mit Sesamstanger
Kokossuppe ,,Tom Ka* mit gebackenen Rettich-Sticks

Kalte Koriander-Zitronenschaumsuppe mit Flusskrebsen

in Schalchen

Rinderfiletspitzen auf Schalotten-Portwein-Sauce mit
Kartoffelnockerl und geschmorten Tomaten

Entrec6te an Sauce Choron
mit Spargel und Schlosskartoffeln

Tranchen von der geschmorten Rinderschulter
mit karamellisierter Selleriespalte
und sUB-sauren HulsenfrGchten

Rinderragout in Sauerrahm mit Krdutersp&tzle

Geschmorte Kalbsrolle, PetersilienwurzelpUree
und Rote Bete-Chip

Streifen von gebratener KalbshUfte in Thymian-Jus
mit Mojo-Kartoffeln

Involtini vom Kalb, mediterran gefullt, in WeiBweinjus mit
karamellisierten Karotten und Kartoffelpldtzchen

SUB-saures Putenfleisch mit PaprikagemUse

GefUlltes Putenrélichen in Safransauce
mit mediterranem GrillgemUse

H&hnchenstreifen mit Marsala-Sauce,
Tomatenwurfeln und Herzoginkartoffeln

Streifen von der Poularde im Honig-Cashew-Mantel
mit Currysauce, Basmatireis und grinem Spargel

Lamm-Medaillon unter der Kré&uterkruste
mit Thymianjus auf Couscous und grinen Bohnen
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Karamellisiertes Schweinefilet mit Pak Choi

Bistecca di maiale -
Streifen vom SchweinerUckensteak
mit Grogonzolasauce auf RatatouillegemUse

Gebratenes Steinbuttfilet
in der Zitronenkruste mit Mango-Chili-Vinaigrette
und Risofto-GemUse-Platzchen

Jakobsmuschel auf buntem Linsenrisotto

Gambas mit jungem Knoblauch, Tomate und Aniscracker
auf Krduterreis

Geddampftes Wildlachsfilet auf Zitronengras-Risotto
Zanderfilet auf Krduterpasta mit Rote-Bete-Schaum
Forellen-Spinatmaultaschen in Pilzrahm

Red Snapper auf lauwarmen Gemusesalat
mit Quinoa-Béllchen (fur Vegetarier auch mit Tofu méglich)

Lauwarmer marinierter Grill-Tofu auf Peperonata

Schafskdse im Schwarzbrotmantel gebacken auf gebratenen
Auberginenscheiben und gelber Paprikakaviar

Gemusecurry mit Kokosmilch, Ingwer und ErdnuUssen,
Basmatireis

Mini-Schnittlauchknddel mit Kréuterschaum
und gebratenen Pfifferlingen

Mini-Semmelknddel mit Waldpilzragout
Pasta-Gnocchetti mit Balsamicobirnen und Gorgonzola

Hausgemachte Ravioli mit PilzfUllung
in Barlauchschaum, mit Rosenkohlbldttern und Pinienkernen

Buchweizenknddel auf mariniertem Vinschger Rotkraut
mit karamellisierter Apfelspalte

Spargel-Ravioli mit Zitronenbutter und Salbei (saisonal)

sUB und fruchtig

Marillenknddel mit Zimtzucker und Butterbrdsel

Nougat-Strudelsdckchen auf Erdbeer-Rhabarber-Ragout oder
Birnenconfit mit Himbeeren

FiloteigblUte mit Heidelbeer-Vanille-FUllung

Soufflé mit Schokoladenkern an Orangenfilets
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