YING
BUFFET

Fingerfood - kalt

Roastbeef-Rolichen, gefUllt mit Kressefrischkdse

Hahnchenstick im Kokosmantel
in Ananas-Curry-Marinade

Rducherforellenmousse auf Kartoffelpuffer mit Kaviar

Gemuse-Reisbdllichen mit Avocado-Chili-Dip

aus der Cappuccinotasse

Bdrlauchcremesuppe mit Créme-fraiche-Haube

in Schalchen

Geschmorte KalbshUfte mit kleinen Schnittlauchknddeln,
Speckschaum und Karottenstiften

Zanderfilet auf Krauterpasta
mit Rote-Bete-Schaum

Rote Bete-Ravioli mit Zitronenbutter und Salbei

Desserts aus dem Gldschen
Vanillecreme mit Kirschkompott

Leichte Pfefferminz-Schokocreme
Mit Fruchtgelée
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Fingerfood - kalt

PiccatawUrfel vom Kalb & la Milanese
mit Mini-Strauchtomate

HonigmelonenwUrfel mit Parmaschinken
RisottokUchlein mit Hibiskus-Chili-Creme

Picandou (ziegenweichkdase) im Blitenmantel

aus der Cappuccinotasse

Flissige ,,Caprese’'- Tomatenconsommée mit flissigem
Mozzarellatupfer und Basilikum

in Schalchen/auf kleinen Tellern

Involtini vom Kalb, mediterran gefullt, in WeiBweinjus mit
karamellisierten Karotten und Kartoffelplatzchen

Streifen von der Poularde im Honig-Cashew-Mantel mit
Currysauce, Basmatireis und grinem Spargel

Zucchini-Auberginen-Involtini
mit Salbei-Tomatensauce und sardischen Pasta-Gnocchetti
sUB und fruchtig

HolunderblUten-Joghurt-Mousse
mit frischen Frichten

Erdbeertiramisu mit Cantuccini

Caipirinha-Creme
mit Rohrzucker und Limettenzesten

FruchtspieB mit zweierlei Schokostreifen
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,Candied Squash*

kandierter KUrbis in Roastbeefrélichen
GemuUsetartelette (Waldpilz und Schalotten mit Rosmarin)
Kastanienpuffer in Rosmarinsalsa

Ziegenkdse-Praline mit Weintraube

aus der Cappuccinotasse
KUrbiscremesuppe mit Créme fraiche

»Currycappuccino'- Currycremesuppe
mit Riesengarnelen-Spie

in Schalchen/auf kleinen Tellern

Rinderfiletspitzen auf Schalotten-Portwein-Sauce mit
Kartoffelnockerl und geschmorten Tomaten

Duett von Lachs & Zander im Ministrudel auf GemUsejulienne

Getriffelte Pilzmaultaschen in Barlauchdl gebraten, mit Rucola-
WeiBweinrahm und gerdsteten Pinienkernen

sUB und fruchtig

Waldbeeren-Joghurt-Creme
mit Mandelkrokant

Apfel-Buttermilch-Mousse mit glasierten Apfelspalten

Walnussmousse auf Ahornsirup
mit Quittengelée
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Dattel im Speckmantel
SpieB von der Poularde in Honig-Cashew-Marinade
Couscous-Rallchen in Orangen-Honig-Marinade

Heumilchkdse mit Pfirsich und Pfifferling

aus der Cappuccinotasse

Maronenschaumsuppe

in Schalchen/auf kleinen Tellern

Mini-Rinderroulade an Rotwein-Sauce
auf Apfel-Blaukraut mit Serviettenknddel

Forellen-Spinatmaultaschen in Pilzrahm

Kartoffel-Pilz-Rolle mit WintergemUse und Gruyére-Sauce

sUB und fruchtig

Tonkabohnen-Mousse
mit kandierten Orangenzesten und Chili

Orangencreme
mit Grand Marnier und Schokospdnen

Zimt-Panna cotta mit Glohweinfond

Spekulatius-Tiramisu
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