YINC Ao
BUFFET

ab 60 Personen

Zusatzlich sind Servicekréfte sowie Personal und Equipment fUr die
Lubereitung und das Anrichten der Speisen vor Ort erforderlich.

kalt auf Platten

Rollchen vom Tafelspitzcarpaccio
mit Schnittflauch-Kr&uter-Vinaigrette

Gebackenes WeiBwurst-Radl
im sUBen Senf-Mantel mit Radieserlscheibe

Kréuterpfannkuchen-Lolli mit Frischkése

Mini-Brezenknddel in Vinaigrette

aus der Cappuccinotasse

Kalte bayerische Gurken-Gazpacho mit Buttermilch
und Meerrettich, RGucherlachsrélichen

aus dem Glas

Zwei Bierstangerl mit Kréuterdip im Schnapsglas

Saiblingsfilet auf Babyleaf-Salat mit Rote Bete-Brunoise

Mini-Schnitzel von der Pute auf Kartoffelsalat

warm im Schalchen

Rinderfiletspitzen auf Schalotten-Portwein-Sauce

mit Kartoffelnockerl und geschmorten Tomaten

Geschmorte Kalbshifte mit Mini-Schnitflauchknddel,
Speckschaum und Karoftenstiften

Schafskdse im Schwarzbrotmantel gebacken auf gebratenen
Auberginenscheiben und gelber Paprikakaviar

sUB und fruchtig

Marillenknddel mit Zimtzucker und Butterbrésel
warm aus dem Schdlchen

Toblerone-Mousse mit frischen Friichten




	Fingerfood

