AomvenA

Catering & Event

kalt - auf Platten

Rehmedaillon mit Preiselbeerconfit und Walnuss

Mini-Cevapocici in Ajvar-Dip

RinderfiletwUrfel im Nussmantel mit Birnenspalte

SpieB von der Poularde in Honig-Cashew-Marinade

Dattel im Speckmantel

Gerducherte Entenbrust auf Erbsen-Minz-PUree
mit geschmortem Paprika-Wurfel

Kartoffelbdllichen mit Mojo
(Dip aus Petersilie, Koriander und Knoblauch)

Couscousbdllchen mit Orangenpfeffer und Gemuse

Kastanienpuffer in Rosmarinsalsa

Gemusetatar mit Garnele

Baguette verschiedene Sorten

im Schalchen

Grunkohl-Brot-Salat mit Tomaten und Weintrauben,
dazu Himbeer-Honigdressing

Saiblingfilet auf Babyleaf-Salat mit Rote Bete-Brunoise

Desserts

Tonkabohnen-Mousse mit kandierten Orangenzesten und Chili

Orangencreme mit Macadamia-Sand
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