
Mindestabnahme pro Komponente: 30 Stück

auf Platten

Gurkenschälchen mit Hüttenkäsehaube auf Pumpernickel

zum Löffeln aus dem Glas/Schälchen

Gebackenes Kalbsschnitzel auf Kartoffelsalat

Bayerischer Wurstsalat mit Mini-Breze

Geräucherte Forelle auf Belugalinsen-Gemüse-Salat

Sellerie-Apfelsalat mit Walnüssen

Brokkolitatar und Rote Bete mit Crostino

Desserts

Mini-Windbeutel

„Mongdratzerl“: Schwarzbrot / Mini-Laugengebäck mit
- Obazda mit Zwiebelring-Petersiliengarnitur
- Griebenschmalz mit Radieserl-Schnittlauchgarnitur
- Paprika-Frischkäseaufstrich mit Kressegarnitur

In Bierteig gebackenes Weißwurst-Radl 
im süßen Senf-Mantel mit Radieserlscheibe

Röllchen vom Tafelspitzcarpaccio 
mit Schnittlauch-Kräuter-Vinaigrette

Hähnchenspieß mit Quittenmarinade

Rehmedaillon mit Preiselbeerconfit und Walnuss (saisonal)

Bavaria Burger 
- Mini-Laugengebäck mit Fleischpflanzerl oder Leberkäseck
- Mini-Laugengebäck mit Gemüsepflanzerl und Radieserl-Joghurt-Dip

Bietigheimer Laubfrösche 
(Kalbshackbällchen im Spinatmantel auf Tomatenvinaigrette)

Kräuterpfannkuchen-Röllchen mit Saibling und Sahnemeerrettich

Würfel vom Brezenknödel mit Rotweinschalotten

Blaukraut-Bruschetta mit Bergkäs

Gemüsequiche-Praline mit Crème fraîche-Haube und Gurken-Eck

Hähnchen in Brezenpanade auf Feldsalat mit Kürbiskerndressing

Buttermilchmousse mit Erdbeercarpaccio

Bayerisch Creme mit Heidelbeeren und Schokoröllchen

Guglhupf (Ø ca. 7 cm) z.B. Schoko, Vanille
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