ApovenA

Catering & Event

Mindestabnahme pro Komponente: 30 StUck

auf Platten

Chicken Drum Stick Barbecue

Turkey-SpieB in Ahornsirup

,Candied Squash" kandierter Kirbis in Roastbeefrélichen
Mini-Burger vom Rind mit Remoulade und Relish
KalbfleischspieB mit Erdnussmarinade

Wraps-Réllchen mit Thunfischcreme oder Putenschinken-Kéise
Gebratene Riesengarnele in Ananas-Chili-Marinade
Jambalaya im Maisfladen

Hackbdllchen mit Orangen-Mango-Chutney

Lachs und Shrimps in Kréutermarinade

Tortilla-WUrfel mit Olive

Frischk&sebdllichen mit Cracker
Chili-Cheese-Poppers (mit Frischkdse gefilite, panierte Chilischoten)

California Sushi Roll mit grinem Spargel & Raucherlachs (saisonal)

zum Loffeln aus dem Glas/Schalchen

Cole slaw (Kraut-Karotten-Salat)
Guacamole mit Nachos

Krabben-Avocado-Cocktail
Schweinefiletscheiben mit Palmherzen auf Mango-Salsa

Kidney-Bohnensalat mit Zwiebeln und Mais

Kalifornischer Kartoffelsalat mit Speck und Oliven
Caesar Salad mit Parmesan und krossem Baconstreifen

Baby-Leaf-Salat mit Garnelen-Spiel3

Desserts
Mango- und PapayawuUrfel mariniert mit Granatapfelsirup
Fruit Cake

Brownie-Ecke
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