ME

Catering & Event

Vorspeisen

Ziegenkdse auf mariniertem Blattspinat mit Feigen

Carpaccio von Roter Beete mit WalnUssen, Birnenspalten* und
Bergkdse

Roter Linsensalat mit GemuUse und frischen Krdutern*

GemUsequiche-Taler
mit Schmandhaube und Cocktailtomate

Knackige saisonale Blattsalate
mit hausgemachtem Quittenjoghurt- und Krduterdressing*

Verschiedene Sorten Baguette mit Mini-Laugengebdck

Suppe

Kerbelcremesuppe mit Schmandhaube und Blatterteigstanger
und/oder

Klare Gemusesuppe mit Backerbsen*

Hauptgerichte

Strudel mit Mangold-Schafsk&se-Follung auf Safran-GemuUsereis
mit fomafisierter Lauchzwiebelsauce

Waldpilzragout mit Semmelknddel

Sudtiroler Krautkrapfen mit Zwiebelbutter und Kréautern
Mit Reis und GemUse geflllte Paprikaschote,

auf pikantem Tomatenragout,

Gratin aus Brokkoli, Blumenkohl und Romanesco*

Desserts

Mokkamousse mit frischen FrGchten

Rote GrUtze* unter der Baiser-Haube

Trifle mit Himbeeren und Schokospdnen

* fOr Veganer geeignet
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Risoni-Salat mit mediterranem Gemuise*

Antipasti-Platte mit gegrillten Zucchini, Auberginen, Artischocken, Paprika,
Fenchel, Balsamico-Zwiebeln, Oliven und marinierten Champignons*

Couscous-Salat mit Limetten-Minz-Dressing*

WeiBer Riesenbohnensalat mit Knoblauch und Tomaten*

Gefullte Weinblatter*

Verschiedene Sorten Baguette*

Suppe

Pimento-Lauchcremesuppe

Hauptgerichte

Gebackener Fetakdse auf Pipérade (Paprikagemise)*
mit Couscous-Taler

GefUllte Zucchini mit pan grattato (Krduterbrosel),
Anna-Kartoffeln und klarer Tomatenjus*

»Malfatti" - Sidtiroler Spinatkndédel
mit einer Sauce von Edelpilzk&se und Bergkdsehobeln

Uberbackene Cannelloni mit Gemisefillung in Pestorahm

Kasespezialitaten

Mediterrane K&seplatte mit Traubengarnitur

Gemischter Brotkorb

Desserts

Marinierter Fruchtsalat*

Panna cotta aus Kokosmilch mit Fruchtmark*

Mousse au Chocolat mit Fruchtgarnitur

* fUr Veganer geeignet



ME

Catering & Event

Vorspeisen

Mexikanischer Reissalat mit Gemuse*

Quinoa-Salat* mit Thai-Bdllchen und Zitronen-Koriander-Sauce

GrUner Spargelsalat* mit Erdbeeren und rosa Pfeffer

GemUse-Tempura mit KrGuterdip

Knackige saisonale Blattsalate mit Himbeerdressing*

gemischtes Baguette

Suppe

Kalte Tomaten-Nektarinen-Suppe mit Joghurt-Espuma

Hauptgerichte

GemUsecurry mit Kokosmilch, Ingwer und ErdnUssen, Basmatireis*

Zucchini-Auberginen-Involtini*
mit Salbei-Tomatensauce* und Orecchiette*

Stangenspargel mit Gorgonzola Uberbacken,
Risoléekartoffeln*

Kichererbsen-Tajine mit Harissa*
und Minz-Couscous-Platzchen*

Desserts
FruchtspieB*

Waldbeertiramist mit Cantuccini

Leichte Pfefferminz-Schoko-Creme mit saisonalen Fruchtgelée

* fUr Veganer geeignet
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