ApvenA

Catering & Event

Vorspeisen

»Albondigas*

Hackbdllchen in Tomaten-Chili-Dip

,wArroz Valenziana*

Reissalat mit Gefligel, Schinken, Paprika und GemUse

Marinierte Gambas in Olivendl
mit Knoblauchkrdutern auf Blattsalaten

Andalusischer Bohnensalat mit Paprika

Tapasplatte
mit Pimientos de Padrén, gegrillten und eingelegten Zucchini, Auberginen, Artischocken, Oliven
und marinierten Champignons

Verschiedene Sorten Baguette

Suppe

Gazpacho (spanische kalte GemUsesuppe)
und/oder

Garbanzos Andaluza (Kichererbsensuppe)
mit gerésteter Baguettescheibe

Hauptgerichte

Filetmedaillon vom Iberico-Schwein mit Mojo picdn
(Knoblauch-Chili-Dip), gebratenen Kartoffeln und Arfischocken

Spanische Hahnchenbrust mit Sherry, Oliven und Kapern,
gebratenen Auberginen und Rosmarinkartoffeln

»Paella" Reispfanne mit Geflugel, Fisch und MeeresfrOchten
(auch vegetarisch moglich)

Gebratene AuberginenwUrfel mit frischen Tomaten
und Bandnudeln

Desserts

Spanischer Mandelkuchen

,Crema Catalana
Sahnecreme mit kandierter Zuckerkruste im Timbal




	Buffet Spanisch

