ME

Catering & Event

ab 50 Personen

Vorspeisen

Streifen von der RinderhUfte mit Zwiebel, Paprika, Tomaten und
Lauch mariniert

Gerducherte Forelle mit rotem Pfeffer
auf marinierten Sommersalaten

GrUner Spargelsalat mit Erdbeeren und rosa Pfeffer

Roter Linsensalat mit Gemuse und frischen Krdutern

Verschiedene Sorten Baguette

Hauptgerichte

Marokkanisches Limettenhuhn auf Rosinen-Paprika-Tomaten-
Ragout mit Harissa-Reis-B&llchen

Involfini vom Kalb, gefUlit mit mediterranem GemUse in Salbei-
Tomatensauce mit Kartoffelplétzchen

Desserts

Zitronengrascreme mit Minze und Pistazien

Leichte Pfefferminz-Schokocreme mit saisonalem Fruchtgelée
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Vorspeisen

Wildkrdutersalate im Beet mit marinierten Kalbsfiletstreifen
mit mariniertem Spargel

Fruchtiger Korsischer Gefligelsalat

Mango-Mozzarella mit rotem Pfeffer, Basilikum und Olivendl

Quinoa-Salat mit Thai-Bdllchen und Zitfronen-Koriander-Sauce

Marinierte Artischockenbdden mit Tartar vom Limettenlachs
auf bunten Blattsalaten

Verschiedene Sorten Baguette

Hauptgerichte

Gebratene Angushifte mit Schokoladen-Chili-Fond

mit Ratatouille und Kartoffelgratin

Gefullte Kalbstdschchen im eigenen Saft

mit Brokkolirdschen und Kréuterschupfnudeln

Strudel mit Mangold-Schafsk&se-Fullung auf Safran-GemuUsereis
mit tomatisierter Lauchzwiebelsauce

Desserts

FruchtspieB mit zweierlei Schokostreifen

Erdbeertiramisu mit Cantuccini
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Catering & Event

ab 50 Personen

Kaltes Buffet

Carpaccio vom rosa gebratenen Angus Rind mit Téte de Moine
und Avocado-Zitrus-Remoulade

Karibischer Hdhnchensalat
in Erdnuss-Limetten-Koriander-Sauce

Gemischte Fischplatte
mit gegrillten Garnelen, Buntbarsch, Saibling und Steinbutt

»Salade nigoise" - Kartoffeln mit grinen Bohnen, Paprika,
Thunfisch und Sardellen in Kapernsauce

Antipasti-Platte mit gegrillten Zucchini, Auberginen, Artischocken,
Paprika, Balsamico-Zwiebeln, Oliven und gebratenen Champignons

Burrata auf mediterranem Gemuse mit frischem Pfeffer
und feinem Olivendl

Avocadosalat mit Paprika, Bohnen und Kirschtomaten

Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Tomate, Zwiebelringen,
Oliven und Feta

Internationale Ké&seauswahl

Verschiedene Sorten Baguette

Desserts

HolunderblUten-Joghurt-Mousse mit frischen Frichten

Caipirinha-Creme mit Rohrzucker und Limettenzesten
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Vorspeisen

Roastbeef mit Johannisbeersauce, (Rauke) und Manchego

SUB-Sauer marinierte Rotbarbe auf Linsensalat mit Frisée

Brezenknddelcarpaccio mit Schalotten-Kréuter-Vinaigrette

Mediterraner Risoni (Pasta)-Salat

Verschiedene Sorten Baguette

Hauptgerichte

Truthahnrolle mit Walnuss-Karotten-Fullung
in Vanille-Orangen-Sauce mit Rote Beete Ragout
und Kréuterspatzle

Kalbstafelspitz im Sud mit Meerrettichsauce mit SteckrGben-
KUrbisgemUse und Kartoffelgratin

Desserts

Mousse au chocolat mit kandierten Orangenzesten und Chili-Féiden

Mohn-Marzipan-Creme mit Apfelconfit



Vorspeisen

Tranchen vom Truthahn an sUB-saurem KUrbisgemuse

Marinierte KalbshUfte in Koriander-Zitronengras-Dressing

ME
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Winterliche Blattsalate mit Croutons und WalnUssen, Quitten-Joghurt-

Dressing

Ziegenkdse auf mariniertem Blattspinat mit Feigen

Iweierlei vom Lachs:
Gebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce
Gerducherter Lachs mit Preiselbeer-Meerrettich-Dip

Verschiedene Sorten Baguette

Hauptgerichte

,Coqg au vin" - Feine Poularde in deftiger Rotwein-Gemuse-Jus
mit Romanesco-Réschen und Kartoffelgratin

Rosa gebratene Rinderhifte in Preiselbeer-Sauce

mit WurzelgemUse und Serviettenknddel

Geftriffelte Pilzmaultaschen in Barlauchdl gebraten,
Rucola-Weissweinrahm und gerdstete Pinienkerne

Desserts

Waldbeeren-Joghurt-Creme
mit Mandelkrokant

Walnussmousse auf Ahornsirup mit Quittengelée



	Buffet mediteran

