AovenA

Catering & Event

Vorspeisen

Zanderterrine aus Lachsforelle, Brokkoli und Kréutern
mit Meerrettich-Nockerln

Kalbsrolle in Tomaten-Barlauch-Vinaigrette

Carpaccio von Roter Bete
mit SelleriewUrfeln und Zwiebelringen

Gerducherte Entenbrust auf Feldsalat mit Himbeer-Apfeldressing
und Orangenfilets oder Portweinfeigen

Gemischter Brotkorb und Mini-Laugengebd&ck

Suppe
Brunnenkressesuppe mit Bachforellenstreifen

Hauptgerichte

Spanferkelbraten mit Bierjus,
Kartoffelknédel und Speckkrautsalat

, BOfflamott" - Rinderschmorbraten
mit Buttersp&tzle und KarottengemUse

Waldpilzragout mit Semmelknddel

Desserts

Nougatcreme mit Rhabarber- oder Birnenconfit

WeiB-blaues Duo von Vanille- und Heidelbeercreme




ME

Catering & Event

ab 50 Personen

Vorspeisen

Marinierte Maispoulardenbrust auf Apfel-Sellerie-Salat
Tafelspitzcarpaccio mit Schnittlauchvinaigrette
Bayerischer Nudelsalat

GemUsequichetaler mit Schmandhaube und Gurkeneck

Gemischter Brotkorb und Mini-Laugengebd&ck

Suppe

Klare Tomatensuppe mit Krduternockerl

Hauptgerichte

Schweinefiletmedaillon mit Champignon-Kr&uter-Kruste
in Rahm-Sauce, Brokkoliréschen und Spdatzle

Geschmorte Kalbshaxe in WeiBbierjus, Blaukraut und Semmelknodel

Spinatstrudel mit Ziegenkdase gefullt und Paprikagemuse

Dessert

Apfelstrudel mit Bourbon-Vanille-Sauce

ADMENA Catering & Event -Tel. 08144-230112
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ME

Catering & Event

ab 50 Personen

Kaltes Buffet

R&ucherfischvariation von Forelle, Renke und Makrele
mit Apfelmeerrettich und Dillsenf

Streifen von der RinderhUfte mit Zwiebel, Paprika, Tomaten und
Lauch mariniert

Gebratenes Schweinefilet in Schalotten-Kr&uter-Marinade

Backhendistreifen auf Feldsalat in KUrbiskernvinaigrette

Vegetarische Pflanzerl mit Quittenchutney
Roter Linsensalat mit Gemuse

Ziegenkdse auf mariniertem Blattspinat

Gemischter Brotkorb und Mini-Laugengebdck

Desserts

Biertiramisu

HolunderblUten-Joghurt-Mousse
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AovenA

Catering & Event

Kaltes Buffet

Mini-Fleischpflanzerl mit Gurkenrelish
Paniertes Mini-Schnitzel von der Schweinelende
Eisacktaler Bauernschinken mit Radieserl

Gebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce und
ger@ucherter Lachs mit Zitronenmeerrettich

;\ufgedrehter Rettich und Radieserlbindchen
Zor’re Rehmedaillons mit Preiselbeeren

gloﬂsolo’re vom Viktualienmarkt mit Kruterdressing
grezenknédelcorpoccio mit KUrbiskern-Vinaigrette
Eorfoffelsolof

goyerischer Krautsalat mit Speck

Bayerische Kaseplatte auf rustikalem Holzbrettl
mit Traubengarnitur

Bunt gemischter Brotkorb
(Bauernbrot, Laugengebdck, Semmeln)

Dessert

Rote Gritze auf Bayerisch Creme mit Baiser-Haube



ME

Catering & Event

ab 50 Personen

Brotzeit

verschiedene Topfchen mit
- Apfelgriebenschmalz

- gesalzener Butter

- Kréuterfrischk&se

- Obazda

Bayerische Kaseplatte auf rustikalem Holzbrettl
mit Traubengarnitur

Regensburger Wurstsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch

Kalter Braten mit frisch gehobeltem Meerrettich

Mini-Fleischpflanzerl mit Gurkenrelish

Brotzeitbrettl mit niederbayerischem Schwarzgerducherten
und saftigem Kochschinken

garniert mit Radi und saurem GemUse

RadieserlbUndchen und Salzbrezeln

Gemischter Brotkorb und Mini-Laugengebdck

Desserts

Mini-Brandteiggebdck mit Vanillecreme

Schokofrichte saisonal
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	Buffet Bayerisch

