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Vorspeisen

Schafskése auf mariniertem Rucola und Oliven

Wiener Backhendlstreifen auf Vogerlsalat
in KUrbiskernvinaigrette

Tiroler Bauerngerduchertes mit Kréuterschmand und Gurken

Niederdsterreichische Wildkrdutersalate im Beet
mit marinierten Kalbsfiletstreifen

Forellenfilet aus dem Buchenrauch mit Apfelkren

Gemischter Brotkorb

Suppe

Veltliner Weinsuppe mit K&sekrusterl
und/oder
Paradeisersuppe mit Schlagobers und Bléatterteigstangerl

Hauptgerichte

Tafelspitz im Sud mit Meerrettichsauce,
WurzelgemUse und Petersilkartoffeln

Krustenbratl vom Schwein in Bierjus
mit Bauernbrot-Buttermilchknddel und Stécklkraut

Filet vom Bodenseefelchen in KrGutern gebraten
auf GemUsekartoffeln

Schupfnudelpfanne mit GemuUse und geriebenem Bergkdse

Desserts

Topfenstrudel mit Zwetschgenrdster

Tiroler Vanille-Joghurtmousse mit Brombeerconfit

Marillenknddel mit Zimtzucker und Butterbrdsel
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